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STEN SCHAEL

An der Verbotenen Stadt
kommt keiner vorbei, der
Chinas Kapitale besucht
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im Restaurant ,,Source™
sind die Garnelen mit dem
traditioneflen Oolong-Tee
parfiimiert (L). Ein Piakat
nabe dem Einkaufszentrum
Oriental Plaza kiindet von

ten Olympischen Spielen
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Die im Ganzen frittierten
Sauce kommen im
Restaurant ,, My Humble
House* auf deu Tisch

Andiew Tioch kommt aus Singapur Semn sweltes PéKing-Réstmiant,
JHouse by the Park™ in einem whichen Neabsuvientel ferm aller Parks,
war kewn Erfolg: comannle such dieses JHimble House!, und ~chon wat
o« immer voll. B ist chenfalls schon modern umd Spﬁrsunl mabhiett:
Schwirze Ledenitithle und schwarze Tische sichen auf Teinem Parken,
auch hier snd die Kanen schwarzieder und utx'rgrd& die Debopaonen
fantastevall, aber me chineseweh

1e letse Meldung Gber Chinas die ich vor dem Abflug gelesen
habe, handelte von chinesischen Bioschwenen: Ste wurden jets
cigens 1ur die Olymprasportier gezgchiel, werl dic nach dem Ver
zehr von landesiblichem Schwemellench cinen Dopimgresi micht
bestehen witrden. Denn chinesische Saue sind sehwes hormon-
und chemebelasiet, die _Olvmpraschweine™, wie ste jeta heillen,
werden kologisch komekl sulgezogen umd sind clean
In Peking hat von dreser Geschichte keiner gehort. Doch aldle halten sie
aul Anhieh 1ir wahe Sollie alses diese Schwee-Stony e Zeiungsente
acin, so ist wie redenfalis gut evfunden
Ob mit spezictlem Schwem wder ohne: Dass Olvmpa windechar wer-
den wird, das schonste, das ¢s je gab, st herrsehende Uberzeugong. mehi
mur der Chinesen. soadern auch der Auslander sn der Stadt Und der Ho
teldirektor, der ronch hmgusetzt, Aol jeden Fall fur dhe Teilpehmes
uad firs Femschen™. der machte aul kernen Fall genannt werden
- Die Sportsttten sind fertsg, dhie Hotels noch nicht alle. Geditnet haben
berits J. W Marmiont™. (Sofitel”, RafMen™ Regem™, swer JRiz-Carl.
™, Ferug werden wollen bis Olvinpia noch ein netes (Hilton™, ein L In.
terconti™. cin werteres JMamion™, rwer JCrowne Plaza™, adic mentver-
srechenden sind das infime Park Hyatr* im héchsten Tower dex Reviers
and cin luxundses  Mandunn Onentud” In der chemahgen US-Boischail
LLegaon Quarter™t soll e gustronomssclies Centet

rants sollen moglichst so mpachen, dios man sic unves
indert auch nach Tokio, London. New York beanien konnte. ohne dass
mffullen wairde, dass sie nus Cluma kommen.

Emn typisches Besspsel dafur 1 My Humble House™, nur ein pay
hundent Meter vom , Gramd Hyan™ enttert, gleich neben der Bank yvon
China, Ex wirschattet in eimem modemen Glusgewolbe. cingenichitet i
cemer vornehnilich weilb sirahlenden Elegans In der Mitte des Raumes en
grobier oter Farbtupter: etn Pool. dick beschichtet mit Rosenblattemn, die
Thsehe, sparsam iind min gutem Abhstand, stehen deumberum. Die Kellie:
‘pmaen erlen in mondinen wetllen Seidenfricken. doch nabeltrer, umher
'Dic Bur steht wie ¢in Altar vor der minden Fensterwand des Gewalbes. au
Ber dem Huuptsanl gibt ex Hinters und Privatroume, -Memn beschendenes
Huus™ nmumt kein Ende,

gotstchen, der New Yorker Damel Boulw! wird emer der Der schrille ,,Lan Club*
Benilimten Tmport-Chefs seam

Ein Traum dJer neven Gastronomen i Peling ~cheint - €
der von der globalen Kompatibilita 2u sein Thre Restan- Philippe Starck gestalitel

Das Essen zur Hiille chinesisely, dogly nie ohne westhichen Dreh. i

nun i berden Restaurants identiseh Em Thunfisch Ta
tar taufgetriacht mit Gemuse-Coulis L das ads Spessali-
uit des Chetx angekundipn wird, kot i ¢inet spiteen
Enwatlel die aulrecht m emer At Kiesbelt steht Dhe
Spinat-fusque. gruner geht's michi. mint winagen Cham.
pignons, schmeckt ungewohnlich und kostheh: em
Huhnchen springt salug umer ewer gewalugen Salz-
kruste hervor. Der Salat, i emem sehlunken Weckglas,
wird erst mal geschinelt wie ein Marnim i Degus-
tationsmenil mit sechs Gangen kostet am Mittag um-
getechnel 18 Eurn. Alles wird in unchinesisch schoner
Optik prisentient, die Teller sind amdudend, die Be-
secke desipnverbogen. der Beat aus dem Hintergrund
horet nimimer aul. der Spa bean Essen auch nichi

chings Restaurpmgeher suxd vorn lan Club™ fas.
ament ewnemn Riesenkombinat aus Restaurant, Loung-
e Bars und Nachiklub, und das alles in ollenbar be-
sehwipster Kicherlaune eingerichiet von dem bekann-
ten Knall-Designer Philippe Starck Es gibt das ubliche
Gewdhl seiner exotischen Fantasy -Stihle. die gewal:
tgen Tateln, unter der Decke schweben Gemalde umd




Edles Interieur pragt das
Restaurant ,,Jasmine*';
frahliches Tai-Chi am
Morgen im Ritan-Park.

Im Chao-Yang-Viertel riickt
die Moderne den alten

Spicgel wie Ufos, Oberall Liister und Leuchten, umd doch herrscht schonss
te Schummrigkeit, Privatriiume sind wie in einer Zelistudi umergebracht; Gassen immer naher (r. u.)
selbat die Toitetten im-Stil'barocker Boudoirs sind ein Spekiakel. Angeb-
lich hat das quietschbunte Intencur 28 Millionen T-uro gekoster.
Das Restaurant hietet Llnccmupﬁlxdwl(nm und eine chinesisghe. Das
Exsen st lner jedoch erkennbar Nehensache und dementsprechend von
muttelmibiger Unerheblichkei. Viel Kostbarer <ind die aulwendigen bun-
ten Porzellune, denen cigentheh etwas melir hulinarische Quahtit ge-
schulder witre. bmmierhin: Wer sich fiir e gigantische
Krustentier-Etagere (8dr nud 250 FEure) entscheidet,

macht mehts falsch.

Ausgercchnet um dax |, Arbeiter-Stadion™ herunm ha- habe, kriege ich nun einen in der Sonne um Fenster und fithle nich fast
ben sich ethehe Spitzenlokale angesammelt (so ju auch wie ein Sommergest, Auwch die Sache mut der Fusion Kliut sich: Es gibr
tas Green T, House™ der Pekanger Sul-Ikone JinR, Dix emtuch such etn panr westhehe Genichte, elwa Wagyu-beef mit Foie gras,
Frinseisicxer 102007y, An dem kleinen Sec auf dem Newseeland-Lamm und Rind aus Australien,

Stadiongelinde legt Lae Quai™, cincher westhich einge-

richtetes Restaurant, mut Holzsiulen und Bambus, mit lesch diber die Brische, aul der anderen Seite des Sees, steht | Jusmime”,
bequemen Sesseln und deckenhobien Fensterm. Fusion gan/ new und gans priichtig. chenfalls mit groler Seetermsse. Innovi-
Cuistie Haute™ heill das etwas ritselhatte Programm tive Chinese Cinsine™ heibt das stolze Paner. whon die Karte versucht
Die Karte ist lang. aul die Frage nach den Speanlititen eint Kunstwerk 2n seinn. Man sitzt anl awet Etagen in internationnl einge-
des Chefs irhehten der Finger der freundlichen Kellne: nchieten Rivmen, die Tische sind nut Stabehen und Besteck cingedeckt
rin Lahig diber die Senen: Ach, wir fiaben so viele Ji auch die Korbehen it Brot signalisieren westliche Kochenambitionen,
yo '™ Der Mangosalat min Kaviar st eine von ihnen und Tatsachheh gibt es da ¢tn Jakobsmusehel-Sandwich™ mat Gazpacho oder
aacht ja auch meupieng. Doch die Storeier suche wh Wagyn-Frlet mit Fuse wras und Trdffelsaoce. aher anch Krabhbenteig und
lange vergebens. schlwellich finde wh neun son jhien, Bubykoh! mit Thasavee - (s Bemdhen um Muliikwli-Kache s cinst-
und war die gims winsgen wellen noch artier als das landwerkliche Geschieh, Und dus spruchliche

Dafir sind lie Gamelen aus dem Wok ~attig und Verstiindnis der Kellner geht ither Yas'™ und  Wiikomin™ t Welconie) nivhe
zart, die Tanbe siecht wanderbar aus. uml dic Suppe im linaus, Gut, dass es die hithsche Managenn Petra mit den steilen roten
thatkindschen Stl schmeckt bonahe so put wie eine Stiefeketien gibt sie st aus Keoanen und sprcht gewand! Englisch
echie rone v e Und nachdesich den eesten Tisch Seat Pekang welrwerl Kurmere macht, drangen necht nur alle iiernitio-
wezen sclwerer Klimaanlagen Tumados  verlissen talen Motels herein, sondern auch die Restaurnnthenen (Mera Hur und

Starbucks sind luer meht gementd e ein Luxusrestaarnnt-Multr mi
erfnlgrechen Auftntten i Shanghay, Bunghok und Js-
lakobsmmschel-Sandwich karta, hat soeben in emner echemaligen Schule qus den
mit o ?[lcr-Julhn.‘l? eine Thole aus Ihuiliil.nli.\chcm. indischen
nmd chinesischem Restauramt emifnet. deren besondere
Restaurant ., Jasmine" Quahtdtzn in Design und Ambiente liegen: Sic alle sind
mni viel Kunst und Antiquitiiten esngeriehtet und mif be-
sonderer Delikutesse ausgelenchier, Nuurlich gibt e Lounges und Bars,
und 1m Obergeschoss soll nun auch noch ein kostbares kleines Boutigue-
hotel mit etwa 2wl Zimmern ejndenchiet werden, _Juan”, Jdas chinesi-
swhe Restaurant, wurde aly letztes aufgemachl, ex <egell aul der femsten
Kulinanschen China-Welle, lisst Klassische kantonesiscive Gerichte auf-
tragen. enstklissige Produkie und selir dezente Aromen. Wer ¢s chine-

sisch-pikant mag, bestellt sich die Chilisauce
.People 8 kenne ich berests aus Shinghai. dort war dix panze Lokal
strahlend welll, Das | People'-Restuurant i Pekmg: mil genauso ver-
stecktem Eingang, st gewissermaben strahlend schwarz Alles ist
schwars - Decke, Boden, Wiinde. Mibel - suBer den weiBen Tellern aul
dem Tisch, die yon Punktstnthlem angeleuchtet wenden Zur Besichigung
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Aul der Suche nach den
Quelien der chinesischen
Kiche ist Madame

Bing Bing in ilirem kieinen
Lokal ,,.Source®. Sie
Moct nach Sichuan-Art

der Kane oder 2um [abynmthischen Weg suf die Toiletle werden wir mit
Taschenlumpen ausgerilstet,

Die Karte ist. nach Chinumabstiiben. sehr iibersichtlich, wir finden
fiinf Hauptgerichie und etwa ebenso viele Vorspeisen. Alle sind anmutig
Bergerichtct, die scharfen ( Spicy Totu, . Spicy Poularde”1 s wirk
illi:_h schart. Ex ist auch hier die neuerdings favorsierte afl-china-Kiiche,
I'ﬂk sich um e 1rdionellen Untersehedungen  (Peking,  Sichuan,
Kamton ...y niche mehr Kimimert. Sowelt sich das in der Rabendtisternis
erkennen lisst, 18t ddas weitliufige Rextaurant 2twa sur Hiilfle besetz!, uid
evscheint, dass die schwarze Farbe auch die Stimmen dimpft: Fa ist
sonderbar still. auch die Ubliche Musik sehweigt hier

den schmalen slten Gassen mit eingeschossigen Hothauschen: Am
L, Source” bin ich schon emmal vorbeygelaufen, ohne ¢s s bemerken,
jetzt sehe ich neben dem roten Tor ein klemnes Schild, Dahinter eins der
Hiuschen, wettgehend im histonschen Onginal, freilich mit Liebevoll auf-
geriischtem Interieur und fiinf schmuck gedeckten Tischen, Die Inhabe-
i, Madame Bing Bing. ist eine erfolgreiche junge Galeristin, und sie be-
treibt ihre flome kitchen mehr hobbymilBig, doch mit Ambition,

Sie stammit aus Sichuan, und so wird bei thr die heimische Kiche an-
gerichtet, ganz authentisch: .. Konnen Sie schart’ essen™”, heibt thre ente
Fruge, und die Freude, als ich bejahe, st uniiberschbar. Der Tesch fillly
sich schnel) mit kleinen Schiilchen und Tellerchen - bunte Pilzgenichie,
Gamelen in wibrziger Sauce, kriiftip gepfefferte Wurstscheiben, Rind-
flessch in Chilisud, dazu eine milde Hiihnerbrithe. Die Hauplgerichte, au-
Ber den wunderbaren Sichuan-Nudeln, erscheinen mir dann gar nicht
mehr so hillenscharf. entweder sind sie wirklich milder, oder ich habe
mich inzwischen an die verschirften Bedingungen dieser Kiiche gewhnt.
'Die gesamie Speisenfolge bictet Madame Bing Bing als Festmeni an. zu
(einem Prets, (e den mum ber uns allenfalls eine Vorspeise knegt,

Wenn es in einer Mega-City wie dieser mul ein kulinansches Stadt-
gesprich gibt, so st es dieser Tage , The Biu Lobster™ im neuen Super-
Jixus-Fliigel des .Shangn-La“-Hotels, Dont Kocht seit Kurzem Brian
‘McKenni, ein Engllinder, dem nachgeraunt wird, ¢r hiinge der Molekular-
Kilche an. Das Ist hier auch nicht anders, als es in Hamburg wire: Man
wundert sich und ist neugieng.

Brian, cin wohlgerundeter, sullvergnigier Chef, entspncht den Erwar-
ngen seiner Giiste ullenfalls dadurch, dass er hiufiger mal mit det

”n&‘ hitbscheste und kieinste Restaurant finde ich m ciner der Hutongs.

Die Enten von D3 []uu.qj

Der Koch im .Da Dong Roasted Duck House™ heiit tat-
siichlich Da Dong, und wir verdanken ihm eine um 50
Prozent weniger fette Ente. Mit dieser menschenfreund-
lichen (und auch geschmagklich positiven) Entwicklung
machie er sich vor finf lahren selbststandig, so erfolg-
reich, dass ¢r jetzt cin zweies Restaurant eroffnet hat,
moderney, fieslg, laut und ohne erkennbare Design-
ambitionen = filr rund 500 Esser auf zwrei Stockwerken,
Die Empfangsiamen haben Knbpfe Im Ohr, Bombermiikeo-
fone vor.dem Mund und im Ubrigen alles im Griff. Die
wartenden Giiste werden hier, fast wie in Manhattan,
zum Konsum an die Bar geschickt. Die Enten hangen in
der offenen Kiche und drdngeln sich, 3hnlich wie die
vielen Kdehe, vor dem groBen Feuer,

Wenn dann der Koch mit Mundsehutz und Plastik-
handsehuhen anriickt und dem durchans nlcht 2werg-
wiichsigen Tier mit einem Riesenmesser die krosse Haut
abschilt, denkt unsereins banglich an die Rechnung.
Doch tatsachlich kostet das rund 16 Euto und reicht ein
Gang fur vier; will man sein Exemplar in-der Kiche
selbst aussuchen, kommen 2wel Eura hinzw

Da Dongs Mendkarte ist ein 2weifingerdickes Buch mit
vieten Bildern, Gbrigens tatsichlich sehr-realistischen,
und obwohl Ausiander eher selten sind, ist alles ins Engli-
sche {ibersetzt: Viele Gerichie sind JHouse Innavations”,
denn der Chef hat sieh nicht nur um die Ente verdiant
gemacht. Er war emner der Ersten, die in der chinesischen
(Pekinger) Kiiche Foie gras und Jakobsmuscheln verwen-
deten, Safran und austratisches beef. Und er hat die tra=
ditionell chee lieblose Prasentation der Gerichie verfei-
nert - 50 manches sieht aus, als hatte da ein europalischer
Souschef nuch mal dran herumagezupft (info Seite 38),

2008 Dir FiamsodsEcsae 3]




verbliifft Brian McKenna mit
»Gin and Tonic: frittierte
Limette, Zitronensorbet,
Tonic-Gelee und Gin-Spray.
Im ,Aria“ (u.] erfreat

Spritepstole auftgucht ond eme besondere Begabung tur kulinarschen fd
Humaor kultmen: B Amuse- Bouche helit, Batable Gin amd Tome™, und Bernhard Lermann mit
er kommt wd sprabueinen efde senen Gin aal em Tome-Serbet; cime Aus- Jaket dialki.
twr hegt an einem Passionsfraehipuddimg (ol schimeckt'y, der asiatische i
Krabben-Risoite wird von cinem Sochet gedeckelt fund sohmegkth), auch gewiirfellen Steinpilren
dic Hummercremesuppe. shie der Chef aus seitier Pistole aulsehimt, il Homiéiauce

munder wanlerbar,

Exn anderes Hotelrestaurant, seit Jahren ein Favont der Feinschmecker,

it dix JAna” in
uulTallig durch eme An globaler Kiache von hoher Eile-
gang und mat anstruhischem Oberton, jedentalls ber den
belichten: Wagvu- und Angus-deefs. Jetnt kommi em
junger dewtseher Chiet, dessen Karrigre von Jirg Miiller
aul S¥1t bis 20 vielen Jahren bei Georges Biane i bur-
wimdiechen Vonnas gefiihn hat. Er ward densy hier aueh

1 WChina World™-Hotel. schon bislang

Toifen, Engl ii@h.lmﬂmﬂm

Noch sind such die 55 000 Taxlfahrer welt dason ent-
fm —S}m'ﬂlﬁ dil;mmht‘ mu interessieren, in
Rélﬂ:&lﬂbu Ww'l. Und Mﬂﬂ
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mehr als transostseher Buropder betrachtet, von dem man neue westliche
Impulse erwanet. Noch war Bemhar! Lenninn perade einmal cine Wo-
che i der Kibohe, dexclh trumpft o1 bereits mit e Mo aull das sich
schmedken lassen kann. Seine Kombinatioh sus Krabben, Kaviar uid
Spargel it ctwas gans Besonderes. cine Austernsuppe von hetdrendem
Dult hat emnen winderbaren Geschimack von Meet, seine Jukobsmischieln
<imd kosthich: L Das soll noch anderc werden™, serspriicht der beschendene
junge Meister. der so gur nicht cue Geschiwatngken neyt

as vegetansche Restaurant  Pore Lots™ Lisst sich o meht cudagh fisden

Wenn s T vor eoem Gitlertor hitht, a1 ¢~ mech eine Baustelle und

einen Hinterthol unt Matternder Wasehe weiter Dann it inam durch ein
tefrotes Vorzell und ist din: Amscheinend alk Moache verkleidete Kellner
pribiei e projizierter Lot falter sich af und su, ey duftet streng noch
Riuchersuthehen. Grote Tumpons and fusbige Stofibghnen hangen von
der Decke, die Ratimsessel sind i roren Deckeny gepolsien,

Doy Burten o magestitnahem Uherfurmat und mit den extradicken
Pappeeiien teurer Kinderbiicher sind illemal kllmstlenseh, wenn el schiwe
verstiindlich (Hustnient, Eine enthdlt nur Safte und Tees, duruter erslaug-
B teune tnf ganz Langes Nanies. Ieh widenstehe der Venuehung, mir eimen
Dk zu wahlen, der wdic Spermien des Mannes starkt™. und wende mich
den Genehten s, - When the Heart s Stable One can be Peacetul Cold
Cold Het Hot™, heibit eines, dem ich meht widerstehen kam

Serviert wird eine riemge angeschragie Schussel wie 2ur Raubierfiitte-
rung i Zow, voller Eis, inder Mitte wachsen ¢ pair exolische Bliatter
empor. aul dem Fis veneale liegen etwa ein Dutzend Lissehi, gefollt mu
giner updelinierburen Masse. die micine sehy radebrechende Kellnerm
meht eekbiren kanin. Aus ginem grobien Lotushlatt packt sie dampiende
CGiembse aus, schon nature und ungewiirz), Die Lscharfen. knusprigen Au-
berginenkichlen” sind rwar weder mchtig seharf noch knusprig. sehine-
vken aber rotzdem rechi apart; e klare Suppe im Holzatbplchen emhidl
emmge Wildpllinzen, die mdes zum Geselumaek nichis benragen. Am Ne-
bentisch wird eine Art Kandelaber it bunten Bliten servien

I jenen termen Zeiten, uls es i China poch Mo usd die Viererbande
gab, sehwelyt der  Red Capital Club™ i cinem 10O Jishre alten Landhaus
m den Hutongs. Ein Amenkaner hat das ehemalige Gastehaus der koni-
mumistischen Parter, in dem Moo sich mit Ho Tseha Minh tral, cu nevem.
nostalgischen Leben erweckts ex st viellewcht nichr die wichtigste. dich
die vergnughehste Ennnerungsstinte lir den Groben Vorsizenden. pop p
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er Gast wird zundchst in die Bar komplimentiern. in

der abgewetzie Ledermodbel mit Hikeldeckehen war-

ten. Der Raum 1s1 itberdekonert min Mao-Memorabi-
lien. Biasten. Biidern, Figuren. Jeder Cocktwl beascht
sich wgendwie suf ihn, und anch die Wemne xand poli-
tisch inlilinent. Der jemage) ollene Weille wird emp-
fohlen als , ein erfrnchender Wein, ganz ohne reakuond-
re Elemente”. der Rote sei a0 mild wie Chinas Okeno
mische Umwalzung™, Da sage noch einer, Chinesen
kenmien keine [rome!

Pie Spetsenkarte 1st so redselig wie die Wenliste,
and wer - ob aux politischen oder kulinanschen Griin-
den — dus  Revolutionary Menu™ nicht essen mag, fin-
de rerchlich A-la-cane-Genehte Undt die Kiche, so
stedlt sich schoell heraus. ist besser, als das tounstische
Schnickschnack-Design vermuten lasst: So stehen auch
aul jedem Teller Figuren tmceht Mao!), und Chili-Hitho-
chen sowie [ Beef and Chili sind 2war nicht so scharf,
wie der Kellner gewamt hat. doch wohlbschmeckend
Als 1ch gehe, parkt immer noch die Riesenlimousine
von Muos Gatin vor der Tuor, zerkratzt und verbeull wie
ein kubanischer Oldumer,

In die Zeit des GroBen
Vorsilzenden versetzi der
~Red Capital Club"

3 bBow Frivse nsit s e W00
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Kempinski” an der GroBen Maver

Wier nach Pexing reist, will merst such die Chinesische Mauer sehen, e ist
ja-auch nur eine qute Stunde entfernt, Seit zwezinhalb Jahren gibt es dort
das spektakularste Hotel der ganzen Kempinski-Geuppe: .Commune By The

lm»

Das , Siitcase House™, eine \ruu 42 Vimm I Hultf;a.:rk

Great Wall™ war cine Ausstellung von ambitionierien Hausern. Zwdlf asiati-
schie Entwerfer hatten dort, fir Jeweils eine MilTion Dollar, (hee Vistonen
eines Familienhauses realisiest, etliche davon wurden nachgebaut, schiief-
lich Uberrahm Kempinskl den acht Qliadratkilometer groBen Architektur-
park als ein Villenhotel der besonderen Arl,

Am besten kommt man mit Familie oder im Freundeskreis: Die insgesamt
A2 Hiuser haben jeweils vier oder sechs Doppelzimmer, die sich dit groB-
volumigen Wohn- und Essbereiche, Terrassen ung Balkons tellen. Das Hotel
hat ein Restaurant, Cafés und Spa dazugebaut, dazu den kompletiesten und
sehtinsten Kinderclub, den man sich denken kann, In diesem Winter kommt
ein grofier Poal hinzw, Das Erlebnis moderner Architektur istinicht gerade
eine chinesische Erfaliruny, dallir hat man ein nationales Helligtum imme:
vor Augen Und fast im Darf: 15 Minuten bergauf, und-man steht auf der
Groflen Mauer, die man hier quasi fir sich hat, fern vom Tauristentribel,

DEEE | Eviy ar Shurguan Gregr Wall, Badaling Highway (Postadyesse
Soho New Tien, Tower BIS/E S8 Jumpio Road), Tel. 81 13 188X,
Fiex 81 18 18 66, thegreanwall@ kespinski.com, wivse kempinshi.com,
233 Zimmer, 3 Sutten, DZ ab € 180 [kai] | [ [V 184

L3 2



HEISS AUF ECHTES DESIGN?

Ab 13. Februar 2008 bei Tchibo

CONRANS KUCHE



Varwahl fiir Peking 0086- 10

HoTELS

i Emperor Inn
Pekings ersies richtiges De-
signhotel ist made in Genmany
und soll Ende Februar erditnen.
Die Entwerfer haben bereits
das Q! in Berlin gestultel
Besummendes Motiv soll dax
Sota sein: In der Lobby, i den
Komdoren, in den Zinumern -
Sofus alliiberall, Dazu Machen-
deckend Musik, Kultur,
Informutionen, Vom Dach aus,
wo Bar, Calé und Fitness
unterpebrucht sind. gemeth der
Gast einen einmaligen Blick
iiher dic Verbotene Stadt
3304 He Lou Strees,
Tel 603 20 3560,
Fus 63 23 87 86,
3376, 1 Suire. DZ uh € (W)

[ [ [ [viS4]

El Guxiang 20 Club

Ein Boutiguehotel von gerade-
zu internanionalem Chig;
Ching-Lack wiffu waliemsches
Design. Davu viel Kunst umd
Kunsthandwerk m unters¢hied-
lichen Zimmern. antike Telefo-
ne, Satelliten-TV und Intemel
Auch Restaurant umd Bar sind
Iibsch und cosig, und hinter

PEKING-INFO

dem Haus gibt es (Seltenheit!)
einen Tenmsplatz

003 77120 Nanluwe Guiiany,
Tel 64 061 35 66,

Fax 64 00 36 58,

www. gxiang20.com, 28 Zi.,

DZ ab € ] 2() Aok e [ Fvi5)

E JW Marriott

TW st ja die Upperclass der
Mamott-Hotels, Grobriigige,
marderne Architektur, helle
Furben, edle Mutenalien, In
llen Zimmem mehrere Flach-
bildschirmie, Touchsereen-
felefone, Intemet. Die grob-
voluwmigen Bider sind, jiingste
und grasswerende Designer
maode, nur durch eine Glas-
wand vom Zimmer getrennt
Im Bedurfsiall kann ¢m Rollo
herubgelassen werden,
EET T 85 Jianguo Lu,
China Cenral Place, Tel.
SURN 66 S8, Fax 5908 66 99,
549 2. 39 Suiren, D7 ab

€ J ) (i | oo [ ] (vria

I Lu Song Yuan Hotel
Chinesischer geht es Kaum: In-
muiten der schmalen Gassen
(Hutong) um die Nanluogo-
Alllee liegr dieses adiiguat deko-
rierte Haus, Die Zimmer sind
einfach, ncht gro, mit aliem
Notigen ansgeriistet, Ex gibt

36 Den PiisscnMpexer 32008

nGuxiang 20 Club*: viel Kunst und Kensthandwerl;
nRaffles Peking: wie zu Kaisers Zeiten {unten)

ein klemnes Restaurant, in dem
das Friihstiick auf Wunsch als
westliche Version serviert wird,
sommers auch 1m schinen
Inneahol. Die Suiten mit Him-
melbent, groBem Kithischrank
und Flachbild-TVsind fiir gut
100 Euro fast Schadippchen.

Bl 177122 Banchung
Hutong, Tel. 64 04 04 36, Fux

Wie Restaurants
bewertet werden:

R 0 (ederilinsicht periek)

| Kiioht und Servloe
erausragend, Ambrente mit
groliem Komiont

FEEY | | Kreative Kachy,

sehr gutor Service, komfor! und
Ambignle hemeskenswert

R T Setir yute Kiiche, qutér

Servige, angenchmes Amblente

[ 11| Kiiehe/Komfapt
Wberdurohschnittiich

(FL 1 T[] Halber Punkt

T 1111 Bewertung susgeseial
¥ |iteressante Location

mit emem besonteien
Kenzept fAmbiente [Angehot

Wic Hotels bewertet werden:

S [0 jeder Hinsicht peefekt
A | AuBergewdhnliches Haus

mil hervormagendem Service in
bemetkenswerter Lage
ST | | Grober Komlfort
bis ins Detall, sehr guter
Sergee, rundum Wollbetinden
BE T 1 Guter Komfort,

freundliche Atmosphire

64 03 04 18, wwwithe-silk-
rocd.com, 58 21, 3 Suiten,
DZ ph € 65 [neta] o] ] [vis]

B Raftles Peking

Das chemalige ,.Grand Hotel
de Peking™ von 1907, spiter
Tell des . Peking Hotels™, wur-
de 2006 von Raffles tibernom-
men und in ein nostalgisches
Museumshotel der feinsten Art
wmgewandeli. Die Einnchiung
1s1 wie zu Kaisers Zeiten,

nur {ippiger; Eiglich wird das
Parkett gebohnent, aut dem
nowh Tschou En-lut tanzic.
Das Restaurant 181 klasstsch
franzdsisch,

[EE0HE 133 Dong Chang an
Jie. Tel. 65 26 37 88,

Fax 65 27 38 38, peking @
raffles.com, www.peking.
raffles.com, 147 Zi.. 24 Suiten.
D7 wh € 201) i) ] s (A

I3 Sofitel Wanda Peking

i gil den Accor-Managrem
als neves Flaggschill der

B 01T Komford fiber dem

Durchsehnint und/oder treundliche

Atmospliire
IF T T Halber Funkt
@ Prersgiimstiges Haus mit Komia

Wie Weingtiter
bewertel werden:
THEWEY Einet der besten

Weimnproduzenten

TEEEN | Herausrugonde

Weitngunliiay
I | | Seht gute Weingualitin
f@l | | | Gutebissche
gute Weinqualitdt

B 111 Gute Weingualiti
L T T Hatter Punkl

Was die Symbole bedeuten:
? B
2= Paal

T Terrasse andloder Garten
Zi(ihernachtung maglich

? Remorkensweites Weinangebat
{277 Keine Kredltkarten
Q Limmenservice

ﬂ Restaurant




Varwahl fiir Peking 0086- 10

HoTELS

i Emperor Inn
Pekings ersies richtiges De-
signhotel ist made in Genmany
und soll Ende Februar erditnen.
Die Entwerfer haben bereits
das Q! in Berlin gestultel
Besummendes Motiv soll dax
Sota sein: In der Lobby, i den
Komdoren, in den Zinumern -
Sofus alliiberall, Dazu Machen-
deckend Musik, Kultur,
Informutionen, Vom Dach aus,
wo Bar, Calé und Fitness
unterpebrucht sind. gemeth der
Gast einen einmaligen Blick
iiher dic Verbotene Stadt
3304 He Lou Strees,
Tel 603 20 3560,
Fus 63 23 87 86,
3376, 1 Suire. DZ uh € (W)

[ [ [ [viS4]
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DZ ab € ] 2() Aok e [ Fvi5)
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€ J ) (i | oo [ ] (vria
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An schonen Abenden
haben unsere
Restaurants

etwa 3000 Sterne. 7
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PEKING -

INFO

Marke Solitel und besnz die
cleganiesie und spektakularste
Lohby uller neuen Hotels -
haushoch. mit wuarndderbaren
Kunstwerken und gewultizen
Litstern. Unter den Restawrants
ragt eine Dependatice von
Lendtres Panser Sternetempel
Lré Catelan™ hervor, viel
sehucker als das Ogiginal. Dice
Zymuner geharen zu den hesten
in Peking und denken mit Sie
schalten selbsttiitig Helzung
ader Klimaanlage aus, sobald
der Gast tanger uls 2wer Stun-
den auller Haus ist.

D [ Tower C Wanda
Plara, 93 Jumewomenne:
Dapre, Tell X399 06 60,

Fax §3 29 66 N6,

seifiteli soitebwandalyj com,
wwiw sofitel comLon,

AT Lt A2 Sucren, DZ ah € 160

Ed The Regent

Das L= Regent” in Hongkong
lasst griiBen: Die Lobby ietet
pewaltige Marmorflichen.

riesige Glswinde und belle
Helzer, alles. womit die

Gesellsehatt damds ¢ 1980)
Furare muchie, Uberrasehend,
s e sach hewte poch mo-
dern und aulgeriivmt aussicht
Glewch neben dem Eingang
liegt dic hotelelgene Rolls-
Rovee-Boutigue. Pool, Spa
undl Fitness sind grolzugy
dimensiomert, die Bider in den
Zammern suwd ransparent,
AT 199 Jindvio Jie, Tel
SS22 I8 NN, Faa 88 22 J293,
wiww thieregentexperienee,.com,
A4 i, 57 Sutten, DZ ab € 84

A [ ] [V 5|

El The Ritz-Cariton

Dieses  Ruz-Carlton” <olle
cigenthich dax erste in Peking
sein, erofTnete dann aber sehr
viel spaiter als sein ugendhicher
Numensvetter in Jer Frnuneial
Street. Ex st das typische ta-
dittonelle LR1t27. wie dessen
Gemende os hebt: gemiitliche
Intenicurs il dpprgen Stilmé.
beln, eine Lohby, wie zum Jugh
tea emgenchiet, In der Technik
der Zimmer herrseht derselbe
Stundand wie um benachbarten
tund verschwiigerten) |, JW
Marnon®, dessen Ein-
nichtungen die Gaste
mitbenutzen kinnen.
AN 1824 Juanguo
Lae, China Central
Place, Tel, 30 0N 88 84,

Fav 390X 8899 waww rirzcarl
towcom, 266 74, 39 Siiten, D/
b € ]S i) [fming] [waiiis] (vVsia]

£l The Ritz-Carlton
Financial Street

Em ungewdhnliches (Ritz
Carlton®, ganz ohne Plusch
uwind Schndrkel: Ex st wohl
tend zengenissisch destgnr,
it Glas, Chrom und Haole,
dazu komnit viel chinesische
Runst. Die Zimimer gehdren
mit 50 Quadaatmetem s den
grofiten der Stadt. Die [Tee-
Apotheke™ hilt 80 Sorten be-
reit. Ubergroier Pool im Spa
AT |/ Sy Cheng Fang
Dungpre, Finangial Streel,
Tel 66 1] 06 66,

Fav 6601 60 29,
pekingfinanciclsiree:

It rTes @ :‘H.‘,ﬁ'mfrr_wrl.t'um.
winLriizca Hton, com,

220 20, 33 Suiten, DZ ab € 374
(A | e | ] (V162 |

RESTAURANTS

I Aria

Das leine Restaurant dieses
klpssisch-luxuriosen Shangri-
La-Hotels st micht der tubhche
Franzose, sondern gine An
global-westliches Resturant
Sochen hat emn junger Deut-
seher, Bernhard Lermann, den

wihe Regent“: Klassiker der Moderne; ,,Aria*:
westlicher Chic im ,,China World Hotel* {unten)

Chef16(Te] iibernommen und
verspricht schon jetn, den
Kulinarischen Glanz dheses
clepanten Lokals xu mehren
EEEF | b . China World
Hotel™, ] anguomernwai
Dajee. Tel. 63 03 22 66-16, Fax
65 0542 23 cwh@ shangri-
la.com, www shanyri-la,.com,
sar Abendessen. Hawpigerichte
€ T2 [neat] mmim] [waima [Visa)

M Blu Lobster

Das Restaurant im glitnzenden
nouen Fligel des Hotels mii
hen griditen Zimmern der Stadt
st ot viel Blau und Glas Je-
koriert, Der englische Klichen
¢hel besitzzr meht nur eine
Hummerpresse von Chnstotle,
sondern auch eine Passion flir
kulimarischen Witz,

BEEEFE | by Shanpri-La
Hotel™. 29 Zizhuvtan L, Tel
685122 H, Fax 68 4] 8002,
sth @ xhangre-fa.com, www.
shangri-lacom, nur Abendey
sen, Mo geschl., Haupigerichte
€ 40)-60 ] sl o] (sl

IE Da Dong

Roasted Duck House

In dieser modemen Dependance
dex beriihmien . Da Dong™-
Entephauses kinnen 300 Gaste
gleichzeig Pekingente in bes-
ter Fasson gemiellen, Chef Da
Dongs Erfindung st ein entict-
teies Federvich, das indes nichi
an Greschmuack veroren hat,
Auch andere China-Klassiker
werden perfekl senvient

HWlEF |22 Dongsivlutiao, el
SEOY TN Fay 51 642013 260,
kem Ruherag, Hauprgerichie
€ {525 Thaeta) [ousms] juio] (¥ 5|

IH Face

Ein kulinarisches Kombinat
wos einer Bur sowie einem
mdischen (. Huzara™), cinem
thailiindischen ¢, Lan Na Thai™)
und cinemt clunesiachen Res-
taurant a7, wie s das

I8 Dap Frrsose v o e m M0




1. S.PELLEGRINO
STERNE-CUP
DER KOCHE

am 14. April 2008 in Ischgl

Der legendire S.Pellegrino Sterne-Cup wird im Jahre 2008 wieder in Ischgl ausgetragen.
Meisterliches Konnen und Fingerspitzengefihl sind gefragt, wenn 70 der besten Kéche Deutschlands und Osterreichs ihre Krafte
auf der Piste und mit einer kulinarischen Priifung messen. Zum Startschuss: ein standesgemafer Hiittenabend.
Die Sieger werden in der Trofana Arena mit einer Party bis in den Morgen gefeiert.

Infos und Anmeldungen unter www.sanpellegrino.de

* & o ,i,,
S.PELLEGRINO |/<l-|<|.m ACQUA PANNA
(TR ey _"flr%;d?
- —— STERREICH
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PEKING-INFO

untet diosem Nanmen awchoin
Shanighai, Banghok und Jakirta
gibt, Markenzeichen ist dius

b hwertig Tulkkstistische
Design der Restaurants,

Ml 26 Done Cue Yoan,
Crempen Nundie Chuovang.

Tel 63 3] 67 KN, Fax

A3 8167 39 wws facelurs com,
wie Abendessest, ket Buthetas.
Hauptgerihte € 16:28

[t ol ] (Vi)

k) Green T. House

Das sehon dtier beschnebene
f a Hetr HOT) Stammbaus
der Kubgasinomn hnR

em westasthcher Kuchenmiy
M eaifavaguntem Intenieur
EAF 4 Gonga XNilu,
Chaovang. Tel 65 3283 1)
Foy 03 3487 30 info @ green:
use com. wwalgreen -
homise conm, ke Rubetag. M.
nuy jify € S [ | o] [mih] VAl

[ Jasmine

Nuch e westlwher Chinese
Das Lokal erstreckt sich lber
swel Etagen upd eine groble Ter-
resae zuit klemen Sey Gekacht
wird gesamitchinesich mit Fa
sion:Flementen aus Japan, Tha
lund, Frunkrewch Der Serviee
versteht kaum Engliseht - g,
Jduss es Petr aus Kroatien gibt’

EF | Goagte Donelu:
Chuenvane, gegrniiber

fear Nt W ddes Staddtons il
Arherter, fel 03 S3.856 08,

Faa 68 5380 08 hein Ruhetag.
Hauptoeruhte £ 8-28

[ty | iy ] [y 130

i Lan Club

Vitrmen voll bizarrem Nippes
whwebende Bilder, groteshe
Luster und sein typisches Chins
van Fantasy -Stithlen: Dicae
Lounge-Bar-Kestuurmt-Nacht-
Klub Mixtur st Phulippe
Starvks dolistes Ding. Kuliu-
risch wird das Niveau des
Desigrs noch Linge nichl
erreicht, doch die Cockials
sind professinel], oflene
Weine indes Mangelware.

® 3 Twintowwers.,
Juprguomenwar Dajie

Fel SPimat) (2713, Fax

65 66 0 X6, www lunpeding.
von, Hauptee oty € [6-68
(ot () [ [vida |

Il Le Quai

Pehings Filiale von Slow Foxxl
Die Holzsaulen und Hambus.
dekormtionen im ersten Raum
slammen aus cangm histor
schen Havs, das nerber po-
swohallp wurde, det 2weile
Raums, v denyman 1s sicht

Rl [l
."‘.- > . - -

J—

- ¥ S

— W

i seinen beguemet Ratlan
miobeln westhoh aus, Die lange
Kitrte bictet auch ein past
westliche Genichte, ansonstens
herrsehit der Treml zom All-
Chinesinchen

B | Gegenuber Tor 12
des Studions der Arberter, Tef
63 51 16 39 besjing lequeré
wmailoom. Hauprgerichte

€ 1)) iy e [l [Visa)

] My Humble House
Dieser Zuzug aus Singapur 1st
das mighcherwense schonste
neue Restaurant in Peking: Es
bestchn durehy smartes Design,
viel Platz, die upartesten Uni-
tormen und die lescht westlich
angehauchie Fusion-Kiche
IS 7 Pehing Oriental Pla-
ity Level WAt Office Towers),
Cme Q1697 1 Dong Chang 'un
Jie, Tel K5 1888 1.

mhi @ prenelod_com. www g
{vek conm, Hauprgern ie €628

-
Erery pomeniin Bpig

i
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4 70
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My Humble House"; smartes
Design und Fusion-Kiiche

[l People 8

Dus vicllewcht spehiakulirste
Restnurant der Stadt [m
People 87 st alles sehwaorz.
bis aut e Tellet, Zum Lesen
der Spesenkarte wie such zum
Gang aul das labynnthasch ver-
stecke Ortechen hille der Service
Taschenlampen bereit Das Es-
sett 1al besser, als dus ein i
vhen sehr eftekivolle Inteneur
vermuten lass

O IS hanguonenwai
Digre, Tel 65 [5 35 85,

Fan 65 15 8385 Lkein Ruberar,
Huugtgerchte € 15-26
iy | ) ] [ViA

£ Pure Lotus

Dieses vegetansche Restaurant
aul emem Hinmterhiol bietet

die grobien Spersenikarten. viels
wetse Spedche ¢, Das Leben

Es 1st mchl der Korper. son-
dem e Gedanken™ b umd heilige
Musik. Kemn Alkohol, doch
erotisierende Cockiatls umd
Tees Und all die essharen
Blumen, Bluten. Keauter wer
den fantasievoll dehonen

® (1) Nong hungoan Nunfw
Tel A3 62 346 27 e Rudtetay,
Hawptevehite € 41X

e ——

[Atn | [l T Vi

Red Capital Club

I diesemn Gastehaus der Partey
hat Moo den Kollegen Ho Twn
Munh petrotTen, und so wurde
ans dem Klemen Holrestaurant
i den lastonischen Hwong
Ciiachen ¢ine Art Miscum Tir

S0 e Prassiisige ni v VN0



dent Grobien Vorsitzenden: Alle
Mao-Bilder. -Biisten und
Devotionalien scheinen hier
ghoner. Das Red Capital’
Penrethi benachbart auch eine
makdence mut flm! Zamawem
und e fdeaweay an der Chine
sischen Mauer

L L66 Dongsijiutian,

Fin. 84 (1 885 56, Fax

2 71 50 wnw eelcapirnal
chub.com.en. nur Ahendesyen.
ket Ruhetay, Hawprgerichie

& N D1 T | micoa] [awiiin] [visa]

@ Source

Das wehl schisnste Huotong
Restaurant der Stadi. hilbsch
dlimodisch und so gar meh
weslich mobliert. Es gibt nun
em festes, reichhiches, daber
shr pretswertes Menli, ulle
Gerichte in recht awthenuschem
Sichunn- Sul, also zemlich
schart. Im Sommer 1581 man

innschiinen lnnenho! |
B U 14 Bundhang

Hitong, Nanluo Graang.,

fed. 64 00 37 36,

wmirce_beiung @ hotmarl vom

Wi yancluh.com

sur ein Memi fur € [0 |

| e (T (w184

INFORMATION

Fremdenverkehrsamt der
Volksrepublik China
Hkmhonssir 6, 03 21 Frankfurt
wmt Main Tel 069.32 0] 35,
Fax 32 84 90, info@ chiye-tou

e de, wnw china-tourism.de

‘China Tours

Der Spezialreisevernnstalier
bietet anch cin . Kultnuna™
Programm an: Aul einer 16
tigigen Rundrerse it Start in
Peiong werden die Teilnehmes
mil den Techniken und
Tradinonen der ¢chinesischen
Kiche vertraut gemachi

Iafos senter Tel (081 97 184

oter cuf www chinatours.de

PEKING

fiebert der Obf mp iﬂde entgegen

Es gibt wenige Lander, die sich in so kurzer Zeit veranden haben wie China. Das spun
man derzeit besanders stark. Wer Peking jetzt besucht, sieht tberall, dass die Stadt sich
auf das grofle Ereigrus im Sommer vorbereitet

Neuwe U-Bahnen werden gebaut, neue Stadien spoeBen aus dem Boden und viele Chinesen mathen sich ma
westlichen Gepflogenhaiten vertraul, Vom B, August biv zum 24 Ayqunt 7008 finden e Diympiscinm
Sommerspuele in de dhinesischen Hauptsiadt Peking 1L Es sind dhe dnten Olympeschen Speele, dee in der
Volksrepublik China stantfinden. Wer schon imimer mal China ids Resezwd ins Auge gelasst hat, kann senen
Aufenthalt 2008 ideal mit dem spartlichen Weltateignis verbinden Dhe Tickets sand i Chner iliben vvrglench
Lar gunstig, bereits ab funf Furo 81 man live m Stadon daber Entsprechend grofl st das Inferssse an tm
Karten. Dertoun, seit lahrzehnten exklusiver offizielber Partner des Deutschen (dymprechen Spoethundes
(DOSB), hat mnen egenen Katalog 2u den Dlympschien Spelen in Peiing herausgeladht In dem Kataleg yon
Deutschlantds fuhrendem Sporresenveranstalier kannen Emirttsianen und Rundrersen in Cluna sowie 2ahl
reiche Ausflugsprogramme vor Ort gebucht werden. AuBlerdem ietet Dertour exklusw ein Zimmerkontingent
im Kempinskl Hotel in Peking, dem offinelien Standort dis Deutschen Olymprchen Komimees (DASB] Von hier
aus werden ARD und ZDF senden, so dass dhe Gaste nah am Geschehen dabes sein kdnnen

Den Katalog . Olympische Spide Paking 20087 und wenere infos gibt 4 im Ressbure. Informationen auch

unter wew dertour de untes der Rubwib ive

Preisbeispiele Eintrittskarten;

Leichtathletik, Finalkampte, sb 27 EUR peo Persar
Handball, Viertellinale, aby & FUR pro Person

Rudern, Vorlaufe, HoMmungids, ab S TUR peo Person
Gewichtheben, Yorkampie, ab 5 EUR pro Person

Pressbeispizie Aufenithall und Rundresse

Flug abfns Deulschland ink]l, Aller Gebuhren, 5 Nachte inkl Fruhstuck im
4-Steme Hoted in Peieng (06 -17 (08081, pro Person im DZ ab 2 448 EUR

D Zentren Chimas. Shangha - Surhou - Gudin - Yangshuo - Xian — Baijing.

% WUgige Rundiene, pro Person m DZ ob 970 EUR




